
 

  

 

 

 

 

 

 
Caserta, 10 gennaio 2018  

 

A tutti gli studenti  

delle classi 3/4/5 di Enogastronomia  

Ai docenti  

Al personale ATA 

Al  SitoWeb 

Al DSGA 

Sede 
                                                                        

                                                      

COMUNICAZIONE N. 91 

 

 

 

Oggetto :  ALTERNANZA SCUOLA /LAVORO – Associazione ACR “ Terra di 

Lavoro” - Incontro con esperti mondo del lavoro 

 

 

Si informano le SS.LL. che sono organizzati dall’Associazione Cuochi “Terra di Lavoro”, 

presso i nostri laboratori della sede centrale di v. Petrarca , due corsi di pasticceria  di Alta 

Formazione  con Chef  di fama internazionale nei seguenti giorni: 

 

 Lunedi  15 gennaio 2018 ore 15,00- 18,00 

 Lunedi  29 gennaio 2018 ore 15,00-18,00 

 

I corsi di aggiornamento rappresentano un momento di crescita professionale per i docenti 

del settore enogastronomico e la possibilità , per gli studenti di maturare ore di formazione a 

valere sul programma dell’Alternanza Scuola Lavoro, nonché  un momento di confronto 

fattivo con professionisti del mondo del lavoro. 

I due incontri  sono gratuiti anche  per gli studenti non iscritti all’ Associazione. 

Gli studenti partecipanti indosseranno obbligatoriamente la divisa delle esercitazioni. 

Per confermare la propria presenza agli incontri contattare il prof. A. Papale. 

 

 
 

 

                      F.to Il Dirigente Scolastico 

            Prof.ssa Antonietta Tarantino 

                                              (firma autografa omessa ai sensi dell’art.3 del D.Lgs n.39/1993) 
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